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Xantacorn Flüssigkeitsverdickung

• Unter Flüssigkeit versteht man alles, was eine flüssige Konsistenz hat, wie Tee, Kaffee, Wasser, Saft, Brühe, Limonade usw. Das Verfahren 
funktioniert sowohl bei heißen als auch bei kalten Speisen, vor oder nach der Texturierung. Die Konsistenz der verdickten Flüssigkeit bleibt bis 
zum Siedepunkt stabil.

• Ausrüstung: Stabmixer oder Küchenmaschine

Dosierungen

• Konsistenz Leicht dickflüssig (IDDSI L1) 1 Liter Flüssigkeit = 1 g Xantacorn

• Konsistenz Nektar (IDDSI L2) 1 Liter Flüssigkeit = 3 g Xantacorn

• Textur Honig (IDDSI L3) 1 Liter Flüssigkeit = 5 g Xantacorn

• Textur Löffel (IDDSI L4) 1 Liter Flüssigkeit = 7 g Xantacorn

• Verfahren: Das Pulver zur Flüssigkeit geben und etwa 2 Minuten lang mit hoher Geschwindigkeit mixen. Achten Sie darauf, dass sich alle 
Partikel auflösen. Bei Bedarf ein zweites Mal mixen. Die texturierte Flüssigkeit kann eine Woche lang im Kühlschrank aufbewahrt werden.

• Verfahren durch Ausgleich: Das Pulver zur Flüssigkeit geben und etwa 2 Minuten lang mit hoher Geschwindigkeit mixen. Achten Sie darauf, 
dass sich alle Partikel auflösen. Falls erforderlich, ein zweites Mal mixen. Die texturierte Flüssigkeit kann eine Woche lang im Kühlschrank 
aufbewahrt werden. Bei der Verwendung 50 % verdickte Flüssigkeit und 50 % normale Flüssigkeit hinzufügen. Passen Sie die Textur 
entsprechend der gewünschten Textur an.
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Der Prozess in Bildern: Xantacorn

Nektar: 3 g

Honig: 5 g

Xantacorn

Video-Tutorials:

Pudding: 7 g
Die 

gewünschte 
Menge in die 

Flüssigkeit 
geben

Vermischen Ruhen lassen Servieren

- Orangensaft: https://www.youtube.com/watch?v=S_m15YREVyo
- Kaffee: https://www.youtube.com/watch?v=dVJtdxql8fc

https://www.youtube.com/watch?v=S_m15YREVyo
https://www.youtube.com/watch?v=dVJtdxql8fc
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Selbstkostenpreis Xantacorn vs. Wettbewerber
Vergleich der Selbstkostenpreise XANTACORN vs. THICKENup

Pro 
Kilogramm
(CHF)*

Preis Thicken Up 210
Preis Xantacorn 170

Menge 
Thicken Up 
pro Liter**

Menge 
Xantacorn 
pro Liter**

Preis pro Liter 
Thicken Up

Preis pro 
Deziliter 

Thicken Up

Preis pro Liter 
Xantacorn

Preis pro Deziliter 
Xantacorn

Verdickter Saft in Nektar 12,5 3 2,625 0,2625 0,51 0,051
Mit Honig verdickter 
Saft

25 5 5,25 0,525 0,85 0,085

Eingedickter Saft in
Pudding 37,5 7 7,875 0,7875 1,19 0,119

* Preise beim Händler gefunden
** gemäß Herstellerangaben
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Produktinformationen Xantacon
• Mindestverkaufspreis: 42,50 CHF (ohne MwSt.)/Beutel
• Mindesthaltbarkeit 36 Monate
• Stabile Konsistenz, eine Woche im Kühlschrank 

haltbar
• Keine Klumpen, keine Veränderung der Textur
• Erhebliche Zeitersparnis beim Servieren der Mahlzeiten

Wert Pro 100 g
kcal 179
Kohlenhydrate 1,5 g
Eiweiß 3,1 g
Fett 0,2 g
Ballaststoffe 79,6 g
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Etikett Xantacorn


